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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Программа вступительного испытания для поступающих в магистратуру по специальности 1-74 80 08 «Техническое обеспечение хранения и переработки сельскохозяйственной продукции» составлена в соответствии с образовательным стандартом высшего образования второй ступени; учебными программами по учебным дисциплинам «Оборудование для хранения и переработки сельскохозяйственной продукции» и «Технологии переработки сельскохозяйственной продукции».
СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАЛА

Производственный процесс на зерноперерабатывающих предприятиях.
Структура и классификация технологического оборудования для хранения и переработки зерна

Классификация технологического оборудования и его основные параметры. Требования, предъявляемые к технологическому оборудованию. Производственный процесс на зерноперерабатывающих предприятиях. Значение зерна как пищевого продукта. Зерно как объект хранения. Структура элеваторной промышленности. Типы зернохранилищ. Характеристика элеваторов. Технологический процесс обработки зерна на элеваторе. Технология приемки, очистки, сушки и хранения зерна. Вентилирование и обеззараживание зерна. Вредители хлебных запасов и меры борьбы с ними. Продукты переработки зерна.
Оборудование для выделения примесей, отличающихся от зерен основной культуры шириной, толщиной и аэродинамическими свойствами

Назначение, область применения и классификация ситовых сепараторов. Устройство и принцип работы сепараторы типа А1-БИС и А1-БЛС. Принцип работы воздушных сепараторов. Факторы, влияющие на эффективность очистки зерна воздушным потоком.
Оборудование для выделения примесей, отличающихся от зерен основной культуры длиной

Назначение, область применения и классификация триеров. Конструкции и принцип действия цилиндрических триеров. Конструкции и принцип действия дисковых триеров. Устройство и принцип работы триеров-овсюгоотборников. Устройство и принцип работы триеров-куколеотборников.
Оборудование для выделения примесей, отличающихся от зерен основной культуры совокупностью различных физических свойств

Машины для выделения примесей, отличающихся плотностью и коэффициентом трения. Камнеотделительная машина РЗ-БКТ. Машины для очистки зерна в псевдоожиженном слое.
Оборудование для измельчения зерна и компонентов комбикормов

Классификация измельчающих машин. Назначение, устройство  и область применения мукомольных вальцовых станков. Назначение, устройство и область применения молотковых дробилок. Измельчители ударно-истирающего действия (энтолейторы-стерилизаторы). Виды комбикормов. Технологический процесс производства комбикормов.
Классификация и область применения оборудования для производства комбикормов

Назначение и область применения оборудования для производства комбикормов. Физико-механические свойства гранулированных комбикормов. Оборудование для производства гранулированных комбикормов в прессах с кольцевой и плоской матрицей.
Технологические линии производства хлебобулочных изделий

Характеристика продукции, сырья и полуфабрикатов. Особенности производства и потребления готовой продукции. Стадии технологического процесса. Характеристика комплексов оборудования. 
Технологическое оборудование для производства хлебобулочных изделий

Оборудование для подготовки муки к производству. Оборудование для замеса теста и опары. Оборудование для деления тестовых заготовок. Оборудование для выпечки тестовых заготовок. Устройство, схемы обогрева и тепловые режимы хлебопекарных печей туннельного типа. Назначение и устройство расстойно-печных агрегатов.
Производственный процесс на предприятиях по переработке плодоовощной продукции. Оборудование для мойки сельскохозяйственного сырья и тары

Значение и методы консервирования. Физические, микробиологические и химические методы консервирования. Изменения сырья при консервировании. Микрофлора. Подготовка сырья к консервированию. Технология квашения капусты, соления огурцов, томатов. Маринование овощей и фруктов. Классификация технологического оборудования для мойки сельскохозяйственного сырья и тары. Назначение, устройство и принцип действия барабанных моечных машин. Устройство и принцип работы вибрационной моечной машины ММКВ-2000. Назначение, устройство и принцип действия туннельных машины для мойки тары и инвентаря.
Оборудование для инспекции, сортировки и калибровки плодоовощного сырья

Классификация технологического оборудования для инспекции пищевого растительного сырья. Назначение, устройство и принцип действия калибровочных машин. Назначение, устройство и принцип действия машин для сортирования пищевого сырья. Инженерные расчёты инспекционных ленточных конвейеров для сыпучих продуктов.
Оборудование для очистки плодоовощного сырья от верхнего покрова

Классификация технологического оборудования для очистки плодоовощного сырья от верхнего покрова. Физический (термический) способ очистки плодоовощного сырья. Пароводотермический способ очистки плодоовощного сырья. Механический способ очистки плодоовощного сырья. Химический способ очистки плодоовощного сырья. Комбинированный способ очистки плодоовощного сырья. Назначение, устройство и принцип действия картофелеочистительной машины МОК-250. Характеристика картофеля, овощей и плодов как объектов хранения. Физические свойства сочной продукции и их значение при хранении. Физиологические процессы, протекающие в продукции при хранении. Способы хранения плодоовощного сырья.

Оборудование для разделения гетерогенных систем и измельчения плодоовощного сырья

Классификация технологического оборудования для разделения гетерогенных систем. Основные схемы протирочных устройств. Устройство и принцип работы оборудования для осветления плодоовощных соков. Классификация технологического оборудования для измельчения плодоовощного сырья. Основные способы и схемы измельчения пищевых продуктов.
Оборудование для тепловой обработки плодоовощного сырья

Классификация технологического оборудования для тепловой обработки плодоовощного сырья. Аппараты для нагревания, уваривания и варки пищевых сред. Назначение, устройство и принцип действия оборудования для ошпаривания и бланширования плодоовощного сырья. Назначение, устройство и принцип действия автоклавов. Оборудование для пастеризации и стерилизации пищевых продуктов.
Технология и оборудование для производства растительного масла

Основные стадии производства растительного масла. Технологические схемы производства растительного масла. Назначение, устройство и принцип действия прессов производства растительного масла из семян подсолнечника. Мембранные модули и аппараты. Фильтры и фильтрующие устройства.
Технология и оборудование для производства сахара-песка из сахарной свеклы

Характеристика продукции, сырья и полуфабрикатов. Особенности производства и потребления готовой продукции. Стадии технологического процесса. Характеристика комплексов оборудования для производства сахара-песка из сахарной свеклы. 
Технологическое оборудование для сушки пищевых сред

Классификация технологического оборудования для сушки пищевых сред. Устройство и принцип работы шахтных и рециркуляционных сушилок. Устройство и принцип работы барабанных сушильных агрегатов. Устройство и принцип работы агрегатов с кипящим и виброкипящим слоями. 
Техническое обеспечение линии первичной переработки 
сельскохозяйственных животных

Характеристика продукции, сырья и полуфабрикатов. Особенности производства и потребления готовой продукции. Стадии технологического процесса. Характеристика комплексов оборудования. 
Подъемно-транспортное оборудование

Подвесные пути и конвейеры. Оборудования для обслуживания подвесных путей. Стационарный и передвижной напольный транспорт. Требования безопасности при эксплуатации подъемно-транспортного оборудования.
Оборудование линий для убоя скота и разделки туш

Способы и оборудование для оглушения животных. Оборудование для сбора и обработки крови. Оборудование для съемки шкур. Оборудование для мойки, удаления щетины и мездрения шкур.
Оборудование для съемки шкуры с убойных животных

Способы съемки шкур. Особенности механической съемки шкур. Оборудование для съемки шкур методом разрезания подкожного слоя. Оборудование для съемки шкур методом разрыва подкожного слоя. Определение основных технологических параметров устройств для снятия шкуры.
Оборудование для прессования

Назначение, классификация и область применения. Прессы для отжима шквары и механической обвалки мяса. Пути повышения эксплуатационных характеристик обвалочных прессов. Определение основных технологических параметров обвалочных прессов.
Техническое обеспечение производства колбасных изделий

Технологическая схема производства колбасных изделий. Классификация и назначение технологического оборудования для производства колбас.
Оборудование для обработки кишечного сырья

Устройство и принцип действия отжимных вальцов и шлямобильных машин. Машины для окончательной очистки кишок. Линии для обработки кишок.
Оборудование для измельчения мясного сырья

Научное обеспечение процесса измельчения пищевых сред. Сущность процесса резания и классификация режущих рабочих органов. Мясорезательные машины и шпигорезки. Классификация, устройство и принцип действия волчков. Устройство и принцип действия куттеров. Коллоидные мельницы, эмульситаторы, гомогенизаторы и дезинтеграторы. 
Оборудование для перемешивания мясных продуктов

Способы и методы перемешивания мясопродуктов. Классификация перемешивающих устройств. Назначение принцип действия и устройство фаршемешалок и фаршесмесителей. Требования безопасности при эксплуатации оборудования для перемешивания.
Оборудование для формования

Назначение, классификация и область применения. Устройство и принцип действия шприцев для наполнения колбасных оболочек фаршем. Устройство и принцип действия пельменных и котлетных автоматов. Дозировочно-формовочные автоматы и комплексы. Поточные линии для формования мясопродуктов.
Оборудование для тепловой обработки мясных продуктов

Назначение, устройство, принцип действия туннельных термоагрегатов, универсальных термокамер, варочных котлов, автоклавов и стерилизаторов. Требования безопасности при эксплуатации оборудования для тепловой обработки мясных продуктов.
Оборудование для посола

Устройство, принцип действия и технические характеристики оборудования для посола шкур и мяса. Требования безопасности при эксплуатации оборудования для посола.
Технологические линии производства молока
Характеристика продукции, сырья и полуфабрикатов. Особенности производства и потребления готовой продукции. Стадии технологического процесса. Характеристика комплексов оборудования.
Насосы для перекачивания молока и молочных продуктов

Требования предъявляемые к насосам для перекачивания молока и молочных продуктов. Классификация, устройство и принцип действия насосов.
Средства для транспортирования молока и молочных продуктов

Способы транспортирования молочного сырья. Особенности использования молокопроводов. Классификация и назначение запорной арматуры. Устройства для учета молочного сырья при транспортировании.
Оборудование для разделения гетерогенных систем и удаления механических примесей

Методы разделения гетерогенных систем. Особенности процесса сепарирования. Классификация молочных сепараторов. Особенности конструкции и применения сепараторов молокоочистителей и сливкоотделителей. Требования безопасности при эксплуатации сепараторов.
Оборудование для гомогенизации молока и молочных продуктов

Сущность процесса гомогенизации. Анализ конструктивных особенностей и принципа действия гомогенизаторов. Факторы влияющие на производительность и энергоемкость процесса гомогенизации.
Установки и оборудование для пастеризации молока и молочных продуктов

Тепловая обработка молока и молочных продуктов. Классификация и назначение пастеризаторов. Конструкции и принцип действия трубчатых пастеризаторов. Конструкции и принцип действия пластинчатых пастеризационно-охладительных установок. 
Установки и оборудование для стерилизации молока и молочных продуктов

Классификация и назначение стерилизаторов. Конструкции и принцип действия стерилизаторов непрерывного типа действия. Анализ конструктивных особенностей стерилизаторов периодического действия.
Техническое обеспечение линии производства сыров и творога

Технологические операции производства сыров и творога. Устройство оборудования для выработки сырного зерна и получения творожного сгустка. Особенности сеператоров для обезвоживания творожного сгустка. Конструкции и устройство оборудования для охлаждения творога. Устройство формовочных аппаратов и прессов.
Оборудование для производства сливочного масла

Подготовительные операции и применяемое оборудование. Конструкции и принцип действия маслоизготовителей периодического действия. Устройство и принцип действия маслоизготовителя непрерывного действия.
Оборудование для вакуум-термической обработки молока

Назначение и классификация оборудования для вакуум-термической обработки молока. Классификация и принцип действия. Анализ конструктивных особенностей вакуум-выпарных установок.
Примерный перечень  вопросов для подготовки к вступительному испытанию
1.  Производственный процесс на зерноперерабатывающих предприятиях. Общее устройство и принцип действия ситовых зерноочистительных сепараторов. Назначение и область применения.
2. Технология приемки, очистки, сушки и хранения зерна. Вентилирование и обеззараживание зерна. Общее устройство и принцип действия триеров. Назначение и область применения. 

3. Зерно как объект хранения. Структура элеваторной промышленности. Общее устройство и принцип действия воздушных сепараторов для очистки зернового сырья. Назначение и область применения.

4. Производственный процесс на зерноперерабатывающих предприятиях. Общее устройство и принцип действия сепараторов для разделения компонентов зерновой массы по удельной плотности. Назначение и область применения.

5. Технология производства муки. Оборудования для измельчения пищевых сред. Основные способы измельчения, классификация технологического оборудования.

6. Технология производства муки. Общее устройство и принцип действия вальцовых станков. Назначение и область применения.

7. Технология производства муки. Общее устройство и принцип действия молотковых дробилок. Назначение и область применения.

8. Технологическое оборудование для дозирования сыпучих компонентов. Устройство и принцип действия ленточных дозаторов.
9. Технологическое оборудование для дозирования жидких компонентов. Классификация дозаторов.
10. Технологический процесс производства пшеничного хлеба. Тестомесильные машины периодического и непрерывного принципа действия. Назначение, устройство и принцип действия.
11. Технологический процесс производства ржаного хлеба. Машины для деления теста на штучные изделия (тестоделители). Устройство и принцип действия.
12. Выпечка хлеба. Классификация оборудования. Общее устройство и принцип действия хлебопекарных печей тоннельного типа.
13. Характеристика плодоовощных консервов. Значение и методы консервирования. Общее устройство и принцип действия оборудования для инспекции пищевого растительного сырья.

14. Характеристика плодоовощных консервов. Классификация технологического оборудования для мойки плодов и овощей. Устройство и принцип действия моечной машины ММКВ-2000. 

15. Технология производства картофельного крахмала. Общее устройство и принцип действия машин для очистки картофеля и корнеплодов. Классификация способов очистки.

16. Общая технологическая схема производства плодоовощных консервов. Протирочные машины. Назначение, принцип действия, особенности эксплуатации.
17. Характеристика плодоовощных консервов. Общая технологическая схема производства плодоовощных консервов. Описание, устройство и принцип действия автоклавов. Характеристика технологического оборудования.

18. Основные способы консервации пищевой продукции. Пастеризация и стерилизация пищевых продуктов.

19. Технологический процесс производства растительных масел. Характеристика комплексов оборудования.
20. Производства растительных масел методом прямого отжима. Устройство и принцип действия шнековых прессов. 
21. Характеристика КРС и продуктов его убоя. Описание технологического процесса первичной переработки КРС. Стадии технологического процесса первичной переработки КРС и характеристика комплексов оборудования. 

22. Подвесные пути и напольный транспорт: общие сведения. Основные технические параметры подвесных путей. Классификация подвесных путей. Особенности конструктивного исполнения.

23. Характеристика кишок применяемых при производстве мясных изделий. Технологические этапы производства кишок. Вальцовые машины для механической обработки кишок: устройство и принцип действия.

24. Технологические требования и способы обвалки мясного сырья. Классификация установок для разделения мясокостного сырья. Оборудование для обвалки мясного сырья штамповкой: устройство и принцип действия.

25. Машины для резания замороженных блоков мяса. Область применения и конструктивные особенности. Устройство и принцип действия гильотинных устройств для резания замороженных блоков.

26. Устройство и принцип действия куттеров. Классификация рабочих органов по конструкционным признакам.

27. Оборудование для тонкого измельчения мясного сырья: микроизмельчители, эмульситаторы. Устройство и принцип действия.

28. Разновидности гомогенизаторов и способы гомогенизации молочного сырья.

29. Назначение тепловой обработки молока. Основные виды тепловой обработки молочной продукции. Классификация пастеризационных установок применяемых для тепловой обработки молока.

30. Технология производства мороженного. Установки для производства мороженного (фризеры): классификация, принцип действия (периодического или непрерывного действия).
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